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La presente deliberazione viene affissa il all'Albo Pretorio per rimanervi 15 giorni

PROVINCIA DI BENEVENTO

07FEB. 2012

Deliberazione de!lq.Giunta Provinciale di Benevento n, & 5 del

Oggetto: INIZIATIVE DI CARATTERE ISTITUZIONALE IN COLLABORAZIONE
CON LA COMUNITA' DI PUGLIANELLO.

L'anno duemiladodici il giorno e Hoe del mese di __ T ebbreio
presso la Rocca dei Rettor si & riunita la Giunta Provinciale con 1'intervento dei Signori:

1) Prof Ing. Aniello CIMITILE - Presidente

2} Avv, Antonio BARBIERI - Vice Presidente

3) Dott, Gianluca ACETO - Assessore

4) Ing, Glovanni Vito B ELLO - Assessore

5) Avv. Giovanni A.M, BOZZI - Assessore

6 Ing. Carlo FALATO -~ Assessore ASSENTE
7} Dr, Nunzio PACIFICQ - Assessore S oy
8) Dr.ssa Annachiara PALMIERI - Assessore

9) Geom. Carmine VALENTINO - Assessore

Con la partecipazione del Segretario Generale Dott. Claudic UCCELLETT]
L'ASSESSORE PROPONENTE

Presa visione della proposta, qui di seguito trascritta, istruita da Antonio De Lucia del Settore Relazioni
istituzicnali, Affari Generali e Presidenza:

Preso gtto degli indirizzi di Governo dell' Amministrazione in carica, relativamente allo sviluppo del
territorio con particolare riferimento agli interventi per la salvaguardia delle tradizioni locali;
Prefnesso che sono in programma alcune iniziative istituzionali, aventi rilevante Interesse per la
collettivita;

Tenuto conto della nota pervenuta dal Centro Studi di Puglianetlo (BN) dove si richiede il patrocinio
morale ed la partecipazione alle spese per un evento enogastronomico per la valorizzazione ded territorio;
Rilevatp che, a cura degli Organi fstituzionall preposti, tali iniziative rguardano interventi di sv1lupp-o che
necessitano di adeguato supporto;

Ritenuto che, per le iniziative, di cul innanzi sfano necessarie intese coordinate tra la gli Organi
istituzionalf e gli attor] proponenti;




Tenuto conto che la_partedpazfahé aconomica alle iniziative di che trattasi comporta una spesa presunta
¢ € 2.500,00; '

Rilevata {’opportunita di demandare al Dirigente del Settore Relazioni istituzionali, Preskienza e Affarl
Generali gli adempimenti connessi, d’intesa con gli Organl istituzionali proponentd, delle iniziative di che
trattasi;

Tenuto conto che la spesa trovera copertura sull’intervento 01.01.01.03 del redigendo Bilancio 2012;

Esprime parere favorevole clrca la regolarith tecnica della proposta.

L
fL. DIRIG DEL. SETTORE
RELAZIONI ISTITUZ , PRES!D%ZA E §FARI GENERALI

Esprime parere favorevole circa la regolarita contabile della proposta.'

Su relazione del Presidente e ad unanimita d voti

La premessa & parte integrante e sostanziale del presente dispositivo;

1) di patrocinare e copartecipare alle spese per |' evento enogastronomico, proposto dal Centro Studi di
Puglianello (BN);

2) di onerare il Settore di competenza a fornire una collaborazione istituzionale per la concretizzazione
del programma di infziative previste;

3) di onerare il Dirigente del Settore Relazioni istituzionali, Presidenza e Affar Generali gli adempimenti
amministrativi connessi alte Iniziative di che trattasi, partecipando alle spese con un importo dl €
2.500,00 (duemilacinquecento/00), che troverd copertura sull’Intervento 01.01.01.03 del redigendo

Bilancio 2012; ..

. 4) di dichiarare la° presente deliberazione, con ‘successiva umanime votazione, immediatamente

eseguibile, stante 'urgenza a provvedere.




Centro Studi Puglianello

Al prof. Anielle Cimatile
Presidente della Provincia gi Beneventy

82100 BENEVENTO

Qggetto: richiesta dj partecipazione plle #Pese per un evento enogastronomico per Ja vaolorizzazione de]
territorio puglianellegs.

¥ sottoscriteg FILIPPPO GUARNIE.RI, nato a Puglianelic 1] 15/07/1961 e residente in Puglisnello alla
Plazza (3, Mongillo, 5 Cod. Fisc. QRN ppp 61115 HOS7M P Iva 012800200625 in qualitd di legale
rappresentante deH“AssocﬁazionefEnte Centro Studi Puglianelle con sede in Pughianelln alla Piazzg
Zastelle,

CHIEDE

Una partecipazions alle gpege g sostegno dellg manifestazione enogastronomica “ 'A fear’ du puory * Xo
Edizione che s avolgerd in Puglianelip per il pericdo W12 febbraio 2012, finalizzata alla

o g mapeguarss g dare fdeguats viaihilizd e Pubblicitd al finsnzismants dell Bnte Provincs,

D o Mmpegnarsy ad utibizzare Ug 0 iﬁqm esclusivamento per le finalits per Jo quall vigne
11chisste ed Qccordato,
rHtenute dagly 8legs! opportune,

A tal fve &7 allegs:

1 esaurienty Jlllvsn*azzbne dellinigaivae (ALLEGATO Ak




ALLEGATO A

Centro Studi Puglianello

Evento enogastronomico per lu valovizzazione del territorio puglianellese

'4 Fest' du Puore’ - X Edizione
PUGLIANELLO 10-11-12 FEBBRAJO 2012

ILLUS ZIONE INTZIATIVA

Tt Centro Studi Puglianello. in eollaborazions son [‘azienda Liverind di Yelese Torme ¢d il patrocinio della
Camera di Goiupercio di Benevento, della Provincia di Benevento ¢ del Commune di Puglisnelia, prlesent.a ia
docima edizione de "4 fest’ du Puorc’ (la festr del majale). La manifestazione, che ds a_'lcurr'r anni registra
sempre maggiore attenzione da parte dei tanti cultort dell'enogastronomis, intende valonzzare_lc tradizioni
autenticke del nostto territorio, ‘A fest’ du puore' {momento in i il majale, sresciuto all'interno della
fanigha contadina viene ammazzato) rappreecnta nella cultura contading 1a certezza slimentare, 1a dispensa
del domani, la gioia dell'esspre.

L'evento, che si tiene nel centro starico di Puglianello nells settimana dol G al 12 febbraio 2012, ormmd alln X
Edizione, presenta un programma rices & interessanti novitd: lunedl 6 fabbraio nel corsa di un pomeriggie
enogastronomice, in coliaborazione con il ristoranie ‘Il Foro dei Barowd' €d il pub “Historia”, dapo Ia
presentazions dell'evento da parte ded responsabili del Ceniro Studi Puglianello ¢ un approfondimento sulla
gayttvnomia d'ccoetlenza da parte di antorith, esperti ¢ giomalisti, affermari chef campuni presenteranne 3
loro piatt sul tema del maiale, Saranno presenti allicvi del Congservatorio Nicola Sala di Benevento con
performance musteali sul terma della fests. 0 giovedi 9 febbrafo, nella tendostruttura allestita per
l'aconglhienza, animatori del Centro Studi asperando la festa prosenteranno al grosso pubblico § prodoti delie
varie aziende agroalimentari del territorio con degustazioni ¢ karaoke,

Dat veperdl alla domonisa we giomi intensi della festa vers & propria, duve i tutto ruote mtome alla
gastronomia del matale, promuovendo momenti 4 gioi collettiva: tutw Ip cormmita si abbraceia coralmente
in festa, offfendo ai tanti parteciponti del territorio campano ¢ delle repioni vicine a elsssica ¢ genuina
accogiienza della evltura contadina. Gl stand, curati dai tanti volontsyi del Centro Studi Puglianelio,
propomanno ai partecipanti la degustazione dei tanussimi pinti della tradiziome contadina: taghiatllc con
tragehie ¢ poreiny, cavatell: con tracche, pacche e ceni, tagliolind con fagloli e cotiche, orecchigne salsicce ¢
broccoli, came ¢ peperoni, grigiisie di maiale, minestrs maritata, soffritto con patate, polents con fegato e
salsicoia, picde al limone, tortano cow Ie nicole ed ancora tante altre delizée. T tutio accompamato dai vin
della valle telesing ¢ da tauta buona musics,

La festa, che & onmai diventats una straordinaria realts, nel panorama regionale occupa una pitt clhic rilevants
posizione nel comparly del turismo enuvgastronamico ¢ vulturale, offrends al territorio caripano = von solo
l'opportunita di rivivere la magia di un momento festoso, dove i erge 2 protagoniste la cultura contading
fatta di luei ed ombre, ma scmpre & comungue autentica e sopace di interpretors "eccelienza det tempi, La
manifestazione vera ¢ propria partird venerdi 10 febbraio alle ore 19,00 in Plazza Castello, con i taglio dej
nastro alla presenza di autorith cividi e militar, mentre alle 19.30 avra inizio l'attivitd degli stand
gastronomict con intvattenimento musicale de I Multiotuica’,

Sabate 11 febbraio, alic ore 10.30 lu festa degli studemi con la presenlavions di piattd della tradizione
Jocale; parteciperanno gli studenti dell'istituto comprensivo &i Amorosi-Puglianelio-Metizzano, delllatituto
comprensivo ¢ Faicchio, deflTatino per il Turismo di Faicehio e delllstituto Alberghijero di Castelvenere;
interverranno Carle Falato (Assessore provinciale alla Cultura), Angelo Marcuce (Dirigents scolastico
provincisle), Giovanni Gammetti (Ditigente dell'istitute comprensive di Faiechio), Antonio Mongillo
(Dhrigente scolastico Istituto Turismo Falechio — Alberghiero Castelvenere) @ Michele Nuzzi (Dirigentc
scolastico deli'istituto compreasive di Amorosi),

In scrata, alle ore 19.30, Papernen degli stand ron 'accompagnamento musicale di un pruppo di fiati del
Conservatorio Nicolu Sala.

Domenica 12 febbraio il calendario sard ricco di proposte: mattina, alie ore 1030, i gruppo folk
Fontanavecehia di Casalduni &f esibird [ungo 1¢ strade del centro gtorico {ote 10.30 - 13,00 - 16.00 - 15.00)




con partenza da piazza Castello. Gli stand gastronomict saranno operativi sia & pranzo (ore 1230 - 15.30)
che a cena (& partire dalle ore 15.30) con intrattenimenti mmugicali. _

La peculiarith de "4 fest’ du Puore’ st ned fatio che attraverso questi momenti di festa si intende somattutgo
rscuperare 1n tadice dell’amimale crescuto n fomiplix 12 materia prima impicgata son ¢ figlia

dell'allevamento industriale, ma prodotto domestico per ricreare i migliorl piatti della tradizione

gagwonomics contadina,

Lratfevamentu del maiale &, infatt, una defle rare usanze che il mondo contadino continua a custodire
gologamente, che resiste &l tempo nonestante la vita rurale ahbla gubite profonde cambiamenti. A
Puglianetlo, aflevando in maniers gepuina 1 maiali imiplegati per Vofferta gastronomica di questa
manifestazione, si voole daro forzg ad una tradizions, ohe oggi & sempre pil apprezzata grazie
alv'affermazione della culture del gusto, e che viaggia di pari passe con lx lotta sempre pid diffusa ¢
contagiosa nei copfrontt doll’amologazions.

Lallevamento del maiale & infatt], una delle rare senze che il mondo contadino continuve & custodire
gelosamente, che registe al tempo nonostante la vita rurale abbiz subito profonds cambiamenti, A
Puglimelle, allevando in maniers genuina 1 mmali impicgati per Vofferts gastronomies di questz
menifestazionte, & vuole dare forze ad von tradizione, che oggl ¢ sempre pit apprezam grazie
ali'affermazione della culturs del gusto, ¢ che viagpin di pari passo con la loila sempre pitt diffusa e
contagiosa nei confronti deli’omologazione.

L'iniziativa, in collaborazione con enti pubblici ¢ associazion: di caregoris cnogustronomiche, agroalimentars
« tunigtiche, ¢ alla X edizione anmuale, pertanto non avendo caraticre sporadico od occasionale, & diventata un
serio riferimento nei prograrsmi di sviluppo pluriennali del territovio campano, con ineidenza diretis ¢
duratura sul sistemna ceanamico provinciale,




V Conferenza dei Capigruppo il prot. n.

~/ erbale letto, confermato o SOTtosCritte
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IN._ LG / Registro Pubblicazione
<5 i certifica che ja presghite deliberazione ¢ stata affissa all’ Albo in data odierna, per rimanervi per 15 giomi
< Onsecutivi a norma #\’art. 124 del T.U.~D. Lgs.vo 18.8.2000, n.267.
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X . Suestesa deliberazione & stata affissa all’Albo Pretorio‘in data e

contestualmente comunicata aj Capigruppo ai sensi dell’art. 125 del T.U. - D, Lg§.vo 18.8.2000, n. 267

S X ATTESTA, che Ia Presente deliberazione ¢ divenuta esecutiva a2 norma dell’art. 124 del T.U. -
. L.gs.vo 18.8.2000, n. 267 ¢ avverso la stessa non sono stati sollevati rilievi nei termini dj legge,

11, RESPONSABILE DELL'UF FICIO 1L SEGRETARIO GEN ERALE

Si certifica che Ia presente deliberazione & divenuta esecutiva ai sensi del T.U. - D. Lgs.vo

18.8.2000, n. 267 il giorno

,E’“ Dichiarata immediatamente eseguibile (art. 134, comma 4, D Lgs.vo 18.8.2000, n. 267).
(7 Decorsi 10 giomni dalla sua pubblicazione (art. 134, comma 3, D Lgs.vo 18.8.2000, n. 267).

[7 E'stata revocata con atto n. del

Benevento li,
—

[1 SEGRETARIO GENERALFE

Copia per | |
SET TORE MMQ il { & ‘wmk prot. n.

SETTORE guf Ewcx.ocu“co} il prot. n.

N

SETTORE 1 e A L G il prot. n,
Revisori dei Conti i} prot. n.
Nucleo di Valutazione il prot. n.




